
EREA LAURIERE
924 route de Laurière
12200 VILLEFRANCHE DE ROUERGUE

RESTAURANT D’APPLICATION
Ouvert aux dates indiquées à partir de 12h00

Menus proposés, réalisés et servis par les élèves

Réservation : 05.65.45.23.97
Le nombre de places étant limité, merci de réserver votre table à l’avance.

Date Menu Prix

Mardi
10/1/23

❖ Velouté de butternut
❖ Poulet rôti, pommes purée
❖ Opéra au thé chaï et son espuma

11 €

Mardi
17/1/23

❖ Oeufs brouillés au safran
❖ Escalope de dinde panée, pommes sautées en persillade
❖ Entremet marron et orange confite

11 €

Jeudi
26/1/23

❖ Menu surprise réalisé par les élèves en fonction du marché 15 €

Jeudi
2/2/23

❖ Salade au chèvre chaud
❖ Navarin d’agneau, mousseline de panais et pommes noisettes
❖ Rencontre de la poire et du safran

13 €

Jeudi
16/2/23

❖ Raviole curry de truite dans son bouillon
❖ Tandoori de veau, risotto,  pickles de saison
❖ Dessert autour de l’ananas

15 €

Jeudi
9/3/23

❖ Assiette de charcuterie
❖ Dorade snackée à l'huile d’ail frit, pomme croquette et chou braisé
❖ Chou craquelin, crème légère au caramel

13 €

Jeudi
16/3/23

❖ Menu surprise réalisé par les élèves en fonction du marché 15 €

Mardi
21/3/23

❖ Tartare de poisson et ses toasts
❖ Estofinade
❖ Crème renversée au caramel

11 €

Mardi
28/3/23

❖ Potage du printemps
❖ Goujonnettes de poisson, risotto
❖ Moelleux mi-cuit au chocolat

11 €

Jeudi
13/4/23

❖ Menu surprise réalisé par les élèves en fonction du marché 15 €

Mardi
18/4/23

❖ Velouté de volaille aux cèpes
❖ Poulet sauté à la tomate, gratin de coquillettes
❖ Profiteroles

11 €


